Party

Vorspeisen

Bunter Gartensalat @
mit frischen Gemisestreifen und Kernen
14.00

Caesar Salat
mit Speck und Parmesan
16.00

Schottischer Rauchlachs
mit Meerrettichschaum, Toast und Butter
25.50

Rindstatar
(mild/mittel/scharf)
mit Zwiebelringen, Kapern, Toast und Butter
25.50

Onion rings
mit Sauce Tartare
13.00

Hauptspeisen

Culinarium Kalbs Cordon bleu
mit Pommes frites oder buntem Gartensalat
49.00

Paniertes Schweinsschnitzel
vom Nierstiick

mit Pommes frites oder buntem Gartensalat
28.00

Eglifilets im Bierteig (Deutschland)
mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

35.80

Raviolini Ratatouille @
an Birlauchpesto
28.50

Black Angus Burger (USA/CH)
im Sesam Bun mit Tomate, Zwiebeln, Gurke, Rucola
und Burgersauce serviert mit Pommes frites
29.50

Pouletfliigeli im Koérbli
mit Pommes frites und Haussauce
26.80

Desserts

Bananensplit
Banane, Vanilleglace, Schokoladensauce und Rahm
13.00

Apfelsorbet
mit Berliner Luft
13.00

Handgemachte
Vacherin-Eistorte

mit Himbeer- und Vanilleglace
Konditorei Hotz, Ziirich

9.00

Aprikosen-
Haselnpusskuchen @
9.00

Original Zuger Kirschtorte
Konditorei Treichler, Zug (mit Alkohol)
9.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien.
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch und Fisch. ¥ Vegan



