
Menu 
(nur auf Vorbestellung)

Trilogie vom Spargel 
mit weisser Mousse, aromatischem Bruschet ta  

und Spargel-Shot

***

Kalbsmedaillons 
auf einer feinen Cognacrahmsauce, 

servier t mit zartem Babybroccoli und einer pochierten Kartoffelpraline

***

Crème Brûlée von der Lavendelblüte 
mit einem fruchtigen Yuzu-Erdbeer-Kokosnusskompott

Vegetarisch 
(nur auf Vorbestellung) 

Trilogie vom Spargel 
mit weisser Mousse, aromatischem Bruschet ta  

und Spargel-Shot

***

Gebackene Aubergine im Tempurateig 
mit zartem Babybroccoli und einer pochierten Kartoffelpraline, 

dazu Kräuterquarkdip

***

Crème Brûlée von der Lavendelblüte 
mit einem fruchtigen Yuzu-Erdbeer-Kokosnusskompott

Kids 
 

Für unsere kleinen Gäste finden Sie 
auf unserer à la carte Speisekarte Kinderteller

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch und Fisch.  Vegan


