
Vorspeisen
Blattsalat 

10.50

Caesar Salat 
mit Speck und Parmesan

16.00

Schottischer Rauchlachs 
mit Meerret tichschaum, Toast und But ter

25.50

Onion Rings 
mit Sauce Tartare

12.50

Hauptspeisen
Zu allen Gerichten servieren wir Rustico frites und  
Café de Paris-, Knoblauch- und vegane BBQ-Sauce

Rindsfilet 150 g*
Bison-Entrecôte 150 g* (USA)

Pferdefilet 150 g*
je 40.00

* jede weiteren 50  g: + 9.00

Rindshohrückensteak 200 g
34.00

Rindshohrückensteak 400 g
50.00

Lammrückenfilet 230 g (Österreich)
40.00

Schweinssteak 200 g 
vom Nierstück

31.00

MSC Riesencrevetten 8 Stück (Vietnam) 
41.00

Vegetarischer Stein  
mit zweierlei mariniertem Tofu auf Zucchet ti,  

Auberginen, Peperoni, Zwiebeln, Pilzen und Süssmais
31.00

Käpten’s Stein 
Rindsfilet, Rindshohrücken, Pferdefilet, Lammfilet 

(Österreich), Schweinssteak je 50 g
48.00

Zusätzlich  
2 MSC Riesencrevetten (Vietnam)

+ 8.00

Desserts
Cassissorbet 

mit Prosecco
13.00

Etzel Coupe 
Sauerrahm-, Erdbeer-  

und Schokoladenglace mit Rahm 
13.00

Handgemachte  
Vacherin-Eistorte 
mit Himbeer- und Vanilleglace,  

Konditorei Hotz, Zürich
9.00

Lauwarmer Brownie 
mit Sauerrahmglace und Rahm

12.50

Aprikosen- 
Haselnusskuchen 

9.00

Original Zuger Kirschtorte 
Konditorei Treichler, Zug (mit Alkohol)

9.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.  
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch und Fisch.  Vegan

HEISSER STEIN




